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Ce systéme offre une grande variété d'applications dans les branches les plus diverses
de l'industrie alimentaire telles que la fourniture de denrées alimentaires, d'éguipe-
ment ainsi que de services, les grandes culsines des restaurants et des cantines, les
chambres de refroidissement et les magasins en général. Grace a4 sa grande versatili-
té, ce systéme permet d'optimiser I'espace de tous les locaux. De plus, on peut utiliser
les bacs série gastronorme ( 1/2 1/1 2/1 2/3 ) qui s'insérent parfaitement a I'inté-
rieur des étagéres de largeur 373 ou 577 mm.
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Clayettes en aluminium
Clayettes en polyéthyléne
Echelle H : g mm sur demande
Echelle H : mm sur stock
Echella H :

Echelle H :

mm sur stock
mm sur demande
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